
Menu midi
14-sept. au

* Menus indicatifs, ajustés pour respecter les saisons et en fonction des approvisionnements ! 

Déjeuners du               01-09 AU 03-09 19 septembre 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

LES CLASSIQUES LES CLASSIQUES LES CLASSIQUES COMME CHEZ MAMIE LES CLASSIQUES

Pizza fromage Carottes râpées Thon mayonnaise Coleslaw Salade de lentilles aux 
petits légumes

Salade de brocoli bio Œufs au paprika Concombres & tomates

Salade verte salade verte Salade verte Salade verte salade verte

Chipolatas grillées Nuggets végétale Lasagnes maison Bouchée à la reine Aiguillette de colin pané

Pomme de terre 
grenailles

Cœur de blé bio Riz Céréales gourmande 
bio

Haricots panachés Choux fleur persillés Courgettes fraiches à 
l'huile d'olive

Carottes bio Tomates provençales

Yaourt nature BIO Velouté nature Fromage blanc 

Camembert Tomme de la fruitière 
des Bornes

Montagnard de la 
fruitière de Bornes

Maestro chocolat Assortiments de 
compote bio

Les 2 vaches vanille bio Tarte aux pommes bio Assortiments de raisins

Crème dessert praliné

fruits fruits fruits

Produit français Produit qualifié EGALIM

CHAQUE JOUR UNE CORBEILLE DE FRUITS DE SAISON ! 

Entrées

La liste des allergènes présents volontairement dans les préparations est affichée à l'entrée du restaurant ( conformément au règlement UE n° 1169/2011)
ATTENTION une liste supplémentaire d'allergènes concernant les "toppings" et les "p'tits plus" est à votre disposition                                                                                                                     

Au moins 1 aliment bio dans la recette La recette contient au moins 1 produit local



Menu soir
14-sept. au

* Menus indicatifs, ajustés pour respecter les saisons et en fonction des approvisionnements ! 

LES CLASSIQUES LES CLASSIQUES LES CLASSIQUES LES CLASSIQUES LES CLASSIQUES

Céleri rémoulade Salade croutons mais 
thon

Tarte au trois fromages Macédoine de légumes

salade verte salade verte Salade verte Salade verte

Steack haché Quenelles de volaille Pané 3 Crock Gnocchi napolitaine

Purée de pommes de 
terre

Pomme rosti Riz

Brocolis bio Purée de potiron Tomates rôties Poêlée de légumes verts

Fromage Fromage Fromage Fromage

Petit suisse Yaourt nature BIO Velouté nature Yaourt nature BIO

Cookies Yaourt aromatisé Ananas frais Poire chocolat crème 
anglaise

fruits fruits fruits fruits

entrée féculent

Produit français Produit qualifié EGALIM

VENDREDI

CHAQUE JOUR UNE CORBEILLE DE FRUITS DE SAISON ! 

Dîners du               01-09 AU 03-09 18 septembre 2026

LUNDI MARDI MERCREDI

La liste des allergènes présents volontairement dans les préparations est affichée à l'entrée du restaurant ( conformément au règlement UE n° 1169/2011)
ATTENTION une liste supplémentaire d'allergènes concernant les "toppings" et les "p'tits plus" est à votre disposition                                                                                                                     

Au moins 1 aliment bio dans la recette La recette contient au moins 1 produit local

JEUDI


